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Unes braves @ # 8.90 €
Les croquetes de rostit 1100 € Cueta de rap a la brasa amb verdures 2450¢€
Guacamole | pico de gallo amb nachos @ « 1450 € Suprema de salmo brassejat en fusta de roure # 23.50 €
Xipirons a 'andalusa 18.00 € Llobarro obert a l'espatlla amb allets i pimentd « 24.00 €
calamars a la romana 23 00 € Turbot a la brasa amb all i julivert 27.00 €
Musclos de roca al vapor o a la brasa 1450 € Pop & la brasa amb cremds de patata # 2450 ¢€
Navalles galleques a la brasa « 21.00 €
Cloisses saltades amb all i julivert 18.00 € CARN
Variat de closca a la brasa amb musclos, 28.00¢€ Costellam de porc cuinat a baixa temperatura, ~ 21.50 €
cloisses, zamburinya i navalles # caramellitzat amb salsa BRQ
Zamburinyes amb pernil i ceba caramellitzada » 21.00 € Entrecot de vedella de Girona, 400 . « 2550 €
/ Magret d'anec marinat amb soja i citrics a la 22.00 €
brasa
Hamburguesa de vedella amb pa de brioix, 19.00 €
chimichurri, formatge fumat San Simén, ceba
cruixent i maionesa de Chipotle
Burger de quinoa a la brasa amb pa de brioix,  15.00 €
quacamole i pico de gallo @
Amanida Conca del Tordera @ 13.50 €
Amanida de burrata amb tomaquet, alberginiai  16.00 € AN S
vinagreta dolca =1 .‘\/\&“ )/"
Tataki de tomﬁina amb mus d'alvocat i 2350 € ) ‘ ) G S
maionesa de kimchi # NS . ‘ '
™ e
Saltat de verdures amb mel i soja # 14.00 € N K“"\\\&\\“‘"
Raviolis de verduretes, tomaquet de la iaia, oli ~ 18.00 € —
d'alfabrega i crosta de parmesa @ Coulant de xoco blanca i gelat de xoco negra 7.50 €
Fscalivada amb sardina fumada i pa de coca 16.50 € Pa amb xocolata, caviar d'oli i sal 7.50 €
Espatlla ibérica i pa de coca amb tomaquet 2250¢€ Créme brolée amb perfum de Bourbon i fruits 7.50 €
Racio de pa de coca amb tomaquet i ol 390 € vermells
salvatge Millas “Torrija” de llet de coco amb gelat de xocolata ~ 7.50 €
\ / o vainilla
Pastis de formatge tebi amb confitura de cirera  7.50 €
. Cookie de festucs amb gelat de Ratafia 7.50 €
—— IRVRRS DS — | e
Bunyols de xocolata negra amb gelat de 7.50 €
Tots els plats son per a un minim de dues persones mandarina
Maduixes amb suc de taronja i gelat-devainilla' ~ 7.50 €
Paella marinera « 2350 € p.p
Paella a la brasa # 2550 € p.p GELATS ARTESANS SANDRO DESII
L'arros negre # 2550 €pp Citrics i gerds  # 6.00 €
Fideva de pescadors # 2550 € p-p Xocolata gran cru 727% cacau amb festucs 6.00 €
Arros a la llauna amb llagosta 3450 € p.p caramelitzats
Paella vegana / vegetariana @ 21.00€ pp Vainilla mexicana # 6.00 €
\ / Ametlla torrada amb torré de Xixona # 6.00 €
LICORS RECOMANATS
% Vegetaria / Vega _ ) _
| Gramona Vi de gel GewUrztraminer (D.O. 450 €
& Sense Gluten ))) Penedas)
Reglament (EU) Ne 1169/2011 Dol¢ Matard AA (D.O. Alella) 4.50 €
A causa dels processos d'elaboracio dels
nostres plats, no és possible excloure la

preséncia accidental d'allérgens

KFloralis Moscatell de Torres (D.O. Penedés) 5.50€/

Preus amb IVA inclos
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Racion de pan de coca con tomate y aceite

\Salvaje Millas @

DA DN ‘ IND T
Unas bravas @ ¢ 8.90 €
Las croquetas de cocido 11.00 €
Guacamole y pico de gallo con nachos @ 14.50 €
Chipirones a la andaluza 18.00 €
Calamares a la romana 23.00 €
Mejillones de roca al vapor o a la brasa # 14.50 €
Navajas gallegas a la brasa # 21.00€
Almejas salteadas con ajo y perejil 18.00 €
Variado de moluscos a la brasa con 28.00 €
mejillones, almejas, zamburifas y navajas
Zamburinas con jamoén y cebolla caramelizada « 21.00€/
Ensalada Conca del Tordera @ 13.50 €
Fnsalada de burrata con tomate, berenjena y 16.00 €
vinagreta de Modena
Tataki de atin con mousse de aguacate 2350 €
mayonesa de kimchi
Salteado de verduras con miel y soja # 14.00 €
Raviolis de verduras, tomate de la yaya, aceite  18.00 €
de albahaca y costra de parmesano
Escalivada, sardina ahumada y pan de coca 16.50 €
Paleta ibérica y pan de coca con tomate 22.50¢€

SO

ARROCES Y FIDEOS

Paella marinera #

Paella a la brasa #

Arroz negro #

Fideug de pescadores

Arroz a la *llauna” con langosta #

\Paella vegana / vegetariana @

g los platos son para un minimo de dos persoD

2550€ pp
2550€ p.p
2550€ pp
2550€ pp
5450€ p.p

21.00 € pp/

% Vegetariano / Vegano
# Sin Gluten

Reglamento (EU) Ne 1169/2011
Debido a los procesos de elaboracion de
nuestros platos, no es posible excluir la
presencia accidental de alérgenos

Precios con IVA incluido

PESCADO

Cola de rape a la brasa con verduras #

Suprema de salmoén braseado en madera de
roble ¢

Lubina a la espalda con ajo y pimentén
Rodaballo a la brasa con ajo y perejil #
Pulpo a la brasa con cremoso de patata

CARNE

Costillar de cerdo cocinado a baja temperatura
y caramelizado con salsa BBQ

Entrecot de ternera de Girona, 400 g. #

Magret de pato marinado con soja y citricos a
la brasa #

Hamburguesa de ternera con pan de brioche,
chimichurri, queso ahumado San Simon, cebolla
crujiente y mayonesa de chipotle

Hamburguesa de ﬂuinoa a la brasa con pan de
o

brioche, guacamole y pico de gallo @ #

" O
\ A

D(GTH

2450 €
2350 ¢

24.00 €
27.00 €
24.50 €

21.50 €

2550 ¢
22.00 €

19.00 €

15.00 €

Coulant de chocolate blanco y helado de
chocolate negro

Pan con chocolate, caviar de aceite y sal

Créme brulée con perfume de Bourbon y frutos
rojos

Torrija de leche de coco con helado de vainilla
o chocolate

Pastel tibio de queso y cerezas
Cookie de pistachos con helado de Ratafia
Tiramisu

Bufiuelos de chocolate negro con helado de
mandarinag

Fresas, zumo de naranja y helado de vainilla

HELADOS ARTESANOS SANDRO DESII

Citricos y frambuesas

Chocolate gran cru 72% cacao con pistachos
caramelizados

Vainilla mexicana
Almendra tostada con turrén de Jijona #

LICORES RECOMENDADOS

Gramona Vi de glass Gewurztraminer (D.O.
|\ Penedés)

)
Dolc Matard AA (D.O. Alella)

\Floralis Moscatell de Torres (D.O. Penedés)

7.50 €
7.50 €

7.50 €

7.50 €
7.50 €
7.50 €
7.50 €

7.50 €

6.00 €
6.00 €

6.00 €
6.00 €

450 €

4.50 €

5.506/




